MENUS SCOLAIRES JUIN 2020

LUNDI 01/06 férié

MARDI 02/06

MERCREDI 03/06(végétarien)

JEUDI 04/06

VENDREDI 05,06

Friand fromage
Escalope de dinde au

Taboulé
Boulettes a [épeautre et

Tartine du resto
(Pain, pommes de terre,

Salade/thon,/mais/poi
vrons

Jus haricots blancs lardons, reblochon) Poulet réti aux herbes
Pois/carottes Ratatouille Filet de poisson Pennes au fromage
Fruit de saison Fromage meuniére/citron Chausson aux
Yaourt aromatisé Brocolis bio pommes
Fraises
LUNDI 08/06 MARDI 09,06 MERCREDI 10,06 JEUDI 11/06 VENDREDI 12,06
Repas US (Végétarien)

Rosette

Grillade de porc
Légumes sautés/pommes
rissolées

Fromage

Compote de pommes
bio/galette

Melon

Assiette de viande
froide

Salade piémontaise
Fromage

Fromage blanc aux
fruits

Terrine du boucher
Bouchée de la mer
Courgettes
gratinées,/semoule
Péche fagcon melba

Salade Californienne (mais,
Haricots rouges, ananas)
Burger/Frites.

Glace

Lentilles au cantal
Omelette

Jeunes carottes
persillées

Petit suisse

Fruit de saison

LUNDI 15/06 (végétarien )

MARDI 16,06

MERCREDI 17/06

JEUDI 18/06 (menu bio)

VENDREDI 19,06

Tomate/fromage ail et fines
herbes
Chili aux légumes

Pasteque
Sauté de volaille nigois
Haricots verts

Radlis/concombre/mozzare
lla
Escalope cordon bleu

Carottes, courgettes et
pommes rapées
Sauté de beeuf bio

Tarte au thon
Tomate farcie
Ble gourmand

Riz créole bio/boulgour Tomate provengale/purée | Spaghettis bio Mousse au chocolat
Petits suisses aux fruits Fromage Entremet pistache Fromage blanc

Fruit de saison Fruit de saison bio
LUNDI 22/06 MARDI 23/06 MERCREDI 24,06 (végétarien) JEUDI 25/06 VENDREDI 26,06

Sardine et citron
Saucisse grillée
Purée crécy
Fruit de saison

Laitue aux croutons
Couscous garni
Yaourt local

Pizza maison
Courgettes sautées et
pommes de terre
Fraises au sucre

Tartine du resto (pain,
bacon, chévre, miel)
Longe de porc braisée
Lentilles locales
bio/carottes

Yaourt bio

Salade Orientale
Gratin de poisson aux
fruits de mer
Macaronis au fromage
Compote




